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Lieblingsrezepte unserer Innviertler
Direktvermarkter - mit Zutaten, die
Sie selbst erzeugen

Alle Gerichte gemeinsam mit den
Schilerlnnen der HBLW Ried, sowie
den Fachschulen Mauerkirchen und
Andorf probegekocht

So vielfdltig wie unsere Region: von
herzhaften traditionellen Fleischge-
richten bis hin zu modernen siRen
oder vegetarischen Kreationen

EINKORN-

“ Zutaten:

i 160gZucker
1 i 160g Butter

; :; l Butter und Zucker schaumig rithren und Ei

6 unterriihren,

auf das Blech spritzen). Achtung: Abstand ha
da die Cookies beim Backen gréBer werden.

Infos zum Kochbuch
und den Bezugs-
moglichkeiten auf:

www.wiesinnviertelschm{d#:]s

barkan.

Zu dlesem Rezept schmeckt hervorragend
ein Kaffee aus unserem Sortiment.
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SCHOKO-COOKIES

enfach i 950 g Einkorn-Vollmehl

BUEH

regional | echt | guad

Kuchenblech i aFier
;Y Packung Backpulver
600 | 10 g Schokodrops
Minten

er

] nacheinander dazugeben. Dann Mehl und Back-
pulver einriihren. Zum Schluss die Schokodrops

Mit einem Teeltffel walnussgroBe Portionen auf
ein Backblech geben (oder mit einem Dressiersack

lten,

Cookies bei 175 °C HeiBluft 10 bis 15 Minuten
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